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LANTERN EFEST MORTENSAFTEN

Lørdag, den 10. november kl. 17.00 ved børnehaven

Så gør vi det igenl Lørdag den 10. november går vi en tur med vores lantemer og synger etpar
sange til. Det er en vidunderlig oplevelse for børn at gå og synge med sit lys i mørket. Og for de

voksne at se på lyset i bømenes øjne. Kom og vær med! Vi mødes ved børnehaven kl. 17.00.

Sangen vil blive uddelt ved lejligheden sammen med nogle varne "mortensbrød". Tilmelding er

ikke nødvendig.

Vil i lære sangene i forvejen eller få hjælp til at lave en lanteme, er i meget velkomne hos Ana på

søndag (4. november) kl. 16.00. Tilmelding hertil på tlf. 86 l0 77 56 senest torsdag den l.november
er nødvendig.

MORTEN, eller Martin som han bliver kaldt længere sydpå, blev født i året 316 i Ungarn. Hans far

var romersk soldat. Derfor voksede Morten op i Italien. 15 år gammel blev han også soldat, som

rytter i Kejser Konstantins garde. Hans garnison lå i Frankrig.
Da han red hjem en bitterkold aften så han en sammenkrøbet skikkelse foran bymuren. Det var en

tigger, næsten uden tøj på, oB som frøs noget så frygteligt. Uden tøven skar Morten sin

soldaterkappe i to stykker med sit sværd og gav tiggeren den ene halvdel. Han tog ikke hensyn til at

han kunne komme i store vanskeligheder på grund af den ødelagte kappe.

18 år gammel forlod Morten hæren for at vie sit liv til sin tro. Han trådte ind i kirken og snart

grundlagde han et kloster, det første i Gallien. Der skulle komme mange flere.
Da Morten blev valgt til biskop af Tours gemte han sig fordi han ikke ønskede at indtage en så

magtfuld position. Men en flok gæs skræppede så højt ved hans skjulested at han hurtigt blev
fundet. Efter lang tøven indvilligede han i at blive biskop.

Hele sit liv forblev Morten en beskeden mand, og hjalp især de fattige. Gentagne gange fortog
han lange rejser for at fortælle folk om Kristus. I397 døde han under en af disse rejser. Mere end
2000 munke bar ham i graven. En basilika blev bygget på hans gravsted..

I dag fejrer vi Mortens aften den 10. november, Mortens dag den l1.november, og mindes hans

hjælpsomhed og næstekærlighed. Man spiser gæs, som må bøde for deres forfædres "sladren", og

bager Mortensbrød. I Sønderjylland, Tyskland og Holland mindes man også historien med tiggeren
og kappen og laver Lanterneoptog. Før i tiden satte man lys i udhulede roer, i dag bruger man fine
papirlamper.
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Mortensboller

150 g kvark
75 g sukker
2 %tskvaniljesukker
% tsk salt
6 spsk olie eller 75 g smeltet smør

4 spsk mælk
300 g mel
2% tskbagepulver
1 æggeblomme

Bland kvark med sukker, vaniljesukker, salt,

olie og mælk.
Bland mel med bagepulver og si dem over

kvarkblandingen.
Ælt dejen hurtigt.
Form små boller og 1æg dem på en smurt

bageplade. Pensl med æggeblommen.

Bag 15 -20 minutter ved 190 grader'

Mortensmænd

500 g mel
100g sukker
2æg
% tsk salt
125 ml mælk
120 gsmør
30 g gær

Rosiner
Til pensling: 3 spsk mælk

1æggeblomme

Bland mel, sukker, æE oE salt. Varm smØr og

mælk sammen, indtil smørret er smeltet.

TJdrør gæren i den afkølede, lunkne mælk' Slå

alle ingredienser sammen til dejen er glat.

Sæt den til hævning 20 minutter. Udrul dejen,

ikke for tyndt. Skær små mænd ved hjælp af
en skabelon. Læg figurerne på en smurt

bageplade.
Pisk mælk og blomme sammen, Pensl
figurerne dermed. Tryk rosiner i som øjne,

mund og knapper.
Bag ca. 20 min. ved 200 grader
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Nyt om Lokalplan
Socialdemokraterne havde i forsommeren stillet et slutningsforslag til byrådet om udarbejdelse af
en lokalplan på grundlag af et brev fra vores lokalplansudvalg til Ango Winther.
d.29. aug. Behandlede byrådet beslutningsforslaget. (sag.13). Stemningen var positiv og det blev
besluttet at sende sagen i teknisk udvalg.
d.3. sep. havde vi foretræde for teknisk udvalg, (Uffe, Malou, og jeg).Hvor vi fremlagde ønsket

om lokalplan og svarede på spørgsmåI. Teknisk udvalgs konkluderede efterfølgende, at de

enstemmigt kunne tiltræde beslutningsforslaget.
d.12. sep. er lokalplan på byrådets dagsorden igen.

Derefter skal udvalget til at holde møder med embedsmændene i teknisk udvalg.

I er velkomne til at kikke med i referater og sagsakter. Send mig en mail på lols@nordkons.dk og
jeg vi1 sende en svar mail med div. papirer. Det er også muligt at lytte til byrådsdebatterne dagen

efter de har fundet sted på Århus kommunes hjemmeside:
http : //www. aarhu skommune. dk/portal/politik/byraadsmoeder.

Mvh Ole Skou, Østerlarsvej 7 (8616 87 26).

Reaktion på "Højhussagen"
Vi har også i bestyrelsen talt om sagen og er blevet enige om at sende følgende videre

Høringssvar vedr. Højhus til erhverv på Møllevangs Allå.

En ændring af kommuneplønen til en bebyggelses procent på 206 til erhverv vil
medføre et stærW øget trafikalt pres på lokalornrådet, særligt Paludan Mtillersvej

I forbindelse med udvidelsen af Skejby Sygehus er projekteret en omlægning ctf
Herredsvej. Trafikken her fra vil dels fortsætte ad Herredsvej og dels bliveført ad
Paludan Milllersvej, som iforvejen er en overbelastet indfaldsvei. Trafikken i
myldretiden går ofte helt i stå.

Derfor ser Finnebyens Grundejerforening med belrymring på denforeslåede rzndring
af kommuneplanen.

Med Venlig Hilsen, Finnebyens Grundeiedorening, v. Ole Skou formand.)

Jubilæumstegninger
Vi vil stadig gerne modtage tegninger med Finneby-motiver fra både børn og voksne, til brug til
jubilæet (d.23 I 8 2008).
For at kunne lave plakat, billeder, postkort eller lignende er det vigtigt at vi har dem i god tid.
Vi håber I smøger ærneme op og finder blyanter, farver og kreativiteten frem.
Vi glæder os til at arbejde videre med det.

Kommende arrangementer
Kan i begynde at glæde jer til og skrive datoerne ned:

- Vinterfest: 26.januar.
- Fastelavn: 3. februar.
- Jubilæumsfest: 23. august.


